
Menù Degustazione 
 

Compreso l’abbinamento di un bicchiere di vino per ogni piatto 
Minimo per 2 persone 

 
 
 
Dalla terra… 

 
I mille strati di Patate alle erbe aromatiche  
con fonduta di Parmigiano  
Jeio spumante extra dry Belstar Valdobbiadene 
 

Gli Gnocchetti artigianali con il Parmigiano in tre consistenze,  
le bacche di Pepe rosa e il Guanciale croccante 
Calanica Frappato e Syrah Duca di Salaparuta 
 

Il Maialino da latte cotto a bassa temperatura  
con sughetto alla Senape antica e scaglie di Cioccolato di Modica  
Montecucco Rosso Bio 
 
€ 38,00 menù completo 

 
 

…Dal mare 
 

La millefoglie di Polenta soffiata  
con Baccalà mantecato e la sua riduzione  

Jeio spumante extra dry Belstar Valdobbiadene 
 

Il Risotto Carnaroli con Fagioli e Cozze “rivisitato” 
Possessioni Bianco Serego Alighieri Masi 

 

La Triglia butterfly confit  
con puré leggero di Topinambur al limone di Sorrento e confettura  

Vermentino di Gallura Gemellae 
 

€ 39,00 menù completo 
 

  


